
 

 

 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Vino molto equilibrato, raffinato e di buona corposità, si 

propone al naso con profumi tipici del varietale di erbe 

aromatiche e frutta a polpa bianca.  

In bocca è fresco e piacevolmente sapido, asciutto e 

dal sorso scorrevole. 

É un bianco intenso e raffinato, dedicato a chi ama la 

freschezza minerale dei vini di montagna. 

Il sorso è vivo e scattante, verde e tagliente, un finale 

sapido e di vibrante freschezza.  

MASSERIA FRATTASI 
MONTESARCHIO / CAMPANIA 

 

 

SAUVIGNON 

SVG 920 
 

 

VITIGNO 
Sauvignon 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Impianto a filari 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Pietre calcaree, 

polvere di vulcani 

 

ELEVAZIONE 
Macerazione pellicolare 

prefermentativa a freddo. 

Pressatura soffice in assenza di 

ossigeno. Fermentazione alcolica 

a temperatura controllata 

 

AFFINAMENTO 
Acciaio per alcuni mesi e 

maturazione in bottiglia 


